
Hola!
Somos una dupla creativa de la Ciudad de México,
enfocadas en la creación de motion design,
diseño editorial, ilustración, branding y diseño
para social media. Egresadas de la UNITEC y UAM,
con más de 5 años de experiencia.

Nuestra carrera en el ámbito profesional incluye
proyectos para el Gobierno de la Ciudad de México
y para el Estado de México, en los cuales
desarrollamos cápsulas animadas informativas
con motion graphics. Hemos realizado branding
para eventos y campañas de Adidas, Huawei y
Microsoft; así como contenido para redes sociales
de XBOX México y LATAM, Cajeta Coronado,
Automóviles SMART y B.I.C.

Nos encantaría poder contribuir en el crecimiento
y éxito de tus proyectos. 

edisal.design@gmail.com



Social Media
Creacion de imagenes para redes sociales de las marcas XBOX
y B SMRT, resolviendo con ilustracion y retoque digital

BESO: Dos panes de mante-
quilla con azúcar unidos con 

mermelada.

BIGOTE: Cuernito relleno de choc-
olate/cajeta. 

CONCHA: Pan esponjoso y redon-
do, parecido a conchas de mar. Co-
bertura de azúcar usualmente de 

vainilla o chocolate.

EMPANADA: Triangulo (con o 
sin azúcar) relleno de piña/crema 

pastelera. 

REBANADA: Antes hecho con 
pan de ayer, biscocho rebanado 

untado con mantequilla y azúcar.

PAN DE MUERTO: Forma 
redonda con cruz de masa en parte 

superior (indicando huesos), 
espolvoreado de azúcar. 

CEMITA: Pan salado/dulce. 
Mezcla de salvado, anís y pilon-

cillo. 

CORBATA/MOÑO: Hecha de 
hojaldre, espolvoreada con 

azúcar.

TRENZA: Pan entrelazado para 
formar trenza, puede tener mermel-
ada adentro, o cubierta de choco-

late. 

COCOL: Forma de rombo, con 
sabor a anís, canela y miel.

PUERCO: Pan duro con forma de 
cerdo sabor a canela y piloncillo.

MANTECADA: Pan suave 
parecido al muffin. 

OREJA: Proviene de Francia, 
pasta de hojaldre duro, cubierta 
con azúcar en forma de oreja.

OJO DE BUEY/PANCHA: Nomb-
rado por como se ve desde arriba. 

Usualmente hojaldrado alrededor y 
duro en el centro.

ROSCA DE REYES: Pan en forma de anillo 
adornado con ate, con pequeñas imágenes de niño 

Jesus en su interior. 

CUERNITO: Originalmente crois-
sant de Francia, forma de luna 

creciente, hecho como hojaldre o 
como pan esponjoso. 

POLVORÓN: Pan duro tipo 
galleta que se deshace al comer-

lo.  

Fuentes: 
Gonzalez, Alicia Maria (1986). ”El pan de cada dia”: The symbols and expressive culture of wheat bread in greater Mexico (Panaderos ritual, meaning)
(CANAINPA, 2015)  (INEGI 2014)
Karen Hursh Graber (1 de diciembre de 1998). «Mexico's irresistible bakeries and breads: Las panaderias» 
(http://www. mexconnect.com/articles/2260-mexico-s-irresistible-bakeries-and-breads-las-panaderias). Mexconnect newsletter. ISSN 1028-9089 
(https://www.worldcat.org/issn/1028-9089). Consultado el Enero 20, 2017.
https://www.mexicodestinos.com/blog/2014/10/20-delicias-de-la-panaderia-mexicana/ 
MUNCHIES (http://munchies.vice.com/) 

EL PASADO HA PASADO

1520
1555

1600
1885

1950
Periodo colonial, trigo y 
levadura introducidos 
por españoles.
Primeras panaderías 
establecidas.

Panaderías espe-
cializadas en pan 
dulce aparecen 
“bizcocherías”. 

Se empiezan a introducir 
más variedades gracias a 
inmigrantes italianos.

Cadenas empiezan a 
aparecer, como El 
Globo de la familia itali-
ana Tronconi. 78 
panaderías en la 
CDMX.

Innovación en produc-
ción y ventas (amasado-
ras y mezcladores 
mecánicos).

33.5
kg97.3%

Microempresas

3.0%
Pequeña empresa

0.3%
Mediana-Grande 

empresa

Hoy

Más de 30 mil unidades 
de producción. 
Existen desde 300 a 
más de 1000 varie-
dades,  dependen de su 
forma e ingredientes. 

VAMOS AL

Consumo de pan
 per cápita anual 

Pan dulce representa 
51 mil 951 millones 
de pesos anuales. 

INGREDIENTES BASICOS

Royal

Azúcar

Levadura

Leche

Azúcar

mantequilla

Huevo

INFOGRAFÍA



Infografía
Infografía creada para panaderías Mexicanas ilustrando los diferentes
tipos de pan y datos, mientras conjunta elementos estilísticos de una panadería. 
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VAMOS AL GRANO

Consumo de pan
 per cápita anual 

pan blanco
 70%

pan dulce 
30%

Problema: Falta de 
difusión en panaderías 
de México sobre el pan 
de dulce, historia, tipos, 
datos/estadísticas, e 
ingredientes orientada 
hacia los clientes. Que 
ésta se pueda difundir 
por otros medios.
Solución: Crear una in-
fografía que se enfoque 
en los datos y tipos de 
pan de dulce mexicano 
que esté organizada y 
fácil de entender, a su 
vez que tenga un estilo 
que concuerde con una 
panadería. 90x60 cm

Problem: Lack of diffusion in 
Mexican bakeries about sweet 
bread, its history, types, data/
statistics, ingredients geared 
towards the clients. That this 
information can be shared 
through other means. 
Solution: Create an infographic 
that focuses on the data and 
types of Mexican sweet bread, 
that is organized and easy to 
understand, and at the same 
time has a stylistic design that 
matches with a bakery. 90x60 
cm



Identidad
Diseño de identidad corporativa para un negocio de serigrafía, reuniendo
sus valores principales. Un manual de identidad gráfica fue creado en 
conjunto al diseño de marca.  
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07.IDENTIDAD  |   GALET
Problema: Encontrar una identidad que englobe la 
pequeña compañía de serigrafía Impresos Galet.

calidad, familia, y rapidez. De aquí se sacaron colores y 

También se formó un manual que contiene las reglas de 
uso del diseño, y algunos ejemplos de aplicaciones.

Corporate identity for a small screen printing company.  A logo was made 
that focusus on quality, family, and quickness.
From there, colors and supporting graphics were chosen for the whole 
identity. A graphic guideline manual was also created that contains the 
rules of the uses of the designs, and some application examples and uses.



Desarollo de marca y empaque para una gama de productos de higiene
oral, los cuales reflejan los valores de sostenibilidad de esta misma. 

IDENTIDAD Y ENVASE
MANIPULACIÓN DIGITAL Y
FOTOGRAFÍA

Estudio:Manipulación digital de imágenes para publicidad de revista.

04.



Manipulación y retoque digital
Fotografía de producto freeze frame, implementando manipulación digital,
limpieza y edición. Ilustración sobre fotografía, composición de imágenes y
corrección de color y luces.

03.   

Estudio: Fotografía de producto ‘freeze frame’. 
Manipulación digital, limpieza y edición para 
aplicación en publicidad. 

04.   

Estudio: Iluminación y ‘freeze frame’ con edición y limpieza.
F/5.6 1/2000s ISO 6400 18-55mm 55mm

Estudio: Fotografía de producto en caja de luz.
F/8 1/500s  ISO 200 18-55mm 29m

Estudio: Iluminación de retrato en estudio.
F/8 1/20s ISO 400 18-55mm 30mm



Branding para eventos y campñas
Crecion de grficos para brandear el evento de lanzamiento del celular
Honor 8 de Huawei





Creación de gráficos para brandear el evento de Company Meeting
para los empleados de Microsoft.





Diseño sitio web (front end)
Diseño para el sitio web del festival arcadia, de la cerveza sol





Gracias por vernos!

No dudes en contactarnos
para hacerte una cotización de servicios.

edisal.design@gmail.com


